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Confezione 

Sacchetto da 10 kg

Miscela non igroscopica a base di zuccheri 
(non assorbe umidità) per la decorazione di 
Torte, Pan di Spagna, Biscotteria, Fritti, ecc...

Resta bianca senza ingiallire  nel tempo, non 
fa grumi, non teme l’umidità

Tenuta del prodotto fino a 40°C 

Mantenimento delle caratteristiche Mantenimento delle caratteristiche 
anche su superfici unte (tutti i fritti).

idoneo per prodotti da surgelare.

Ideale per prodotti confezionati.


